J

HOSTINEC U KOZICHA

IDELNI LISTEK

2. - 6. listopadu

(ceny s sebou)
L 4
Pondéli Guld3ova polévka (10,6)
2.1 100 g Hovézi pe€ené na pepfi a slaning, ryZe nebo houskovy knedlik (14,6,7,9)

450 g Francouzské brambory, okurka a ervend fepa (3,7)

140 g Kureci stripsy, bramborova kase, okurka (14,7)

100 g Pfirodni maso-zeleninové karbanatky na kuskusu se zeleninou (14,6,7,9)

Ijtery Hovézi vyvar s masem a nudlemi (1¢,3,6,9)

3.1 450 g Téstoviny s kufecim masem, Zampiony, hradSkem, kari a smetanou (10,3,7)

380 g Rizoto s veprovym masem, syr, okurka (7)

150 g SmaZend vinna klobdsa, brambory nebo bramborovy salét (14,3,7,9)

100 g Veprova svickovd, houskovy knedlik (10,3,7,9)

Streda Kulajda (10,3,7)
4.11. 130 g SmaZené olomoucké tvariizky, brambory, tatarka (14,3,7)

100 g kufeci kung- pao s mandlemi, iyZe (3,6,8)

430 g Bolonské lasagne (10,3,7)

120 g Hovézi platek na Zampionech, ryze nebo houskovy knedlik (10,3,7)

450 g Téstovinovy salat s kurecim masem, zeleninou a majonézou, pecivo (1¢,3,7)

Ctvrtek Francouzska cibulacka (1a,3,6,7)

5. 1L 430 g RyZovy nakyp se $vestkami (3,7)

130 g SmaZeny veprovy fizek, brambory (10,3,7)

380 g Kovbojské fazole,chléb (1q,6)

250 g Kureci stehno na paprice, téstoviny nebo houskovy knedlik (10,3,7)

Patek Kureci krémova polévka (10,3,6,7)

6.11. 150 g Cevapcici, brambory, hof¢ice, cibule (10,3,7,10)

120 g Uzené maso, zeli, bramborovy knedlik, cibule (14,3,7)

v

130 g Veprovy fizek v brambordkovém tésté, brambory,tatarka (10,3,7)

140 g SmaZena kureci jatra, brambory, tatarka (14,3,7)
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Alergeny: 1. Obiloviny, 2. Korysi, 3. Vejce, 4. Ryby, 5. Arasidy, 6. Sojové boby, 7. Mléko, 8. Orechy, 9. Celer, 10. HorCice, 11. Sezam, 12. Oxid sificity a sificitany, 13. VICT

bob, 14. Mékkysi. Obiloviny: 1a psenice.

Polévka samostatné nelze!
Objednavku jidel dodejte prosim vZdy do patku.
Dékujeme
Hmotnost masa je uvedena v syrovém stavu

Pokrmy jsou urceny k okamzité spotiebé

DOBROU CHUT
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